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“Dolea tradicid”

DES DE 1887

[LOPART

VITICULTORS pES DE 1385

CORPINNAT

NECTAR TERRENAL

Elaborat amb dos vins monovarietals ben contrastats i amb un licor
d’expedicid parcialment envellit en béta que li aporta el grau de dolcesa
optima i unes delicades pinzellades aromatiques i gustatives.

L'aliat perfecte per a plats dolgos i maridatges atrevits, recupera I'antiga
formula que combina frescor absoluta i sensacions llamineres.
Dignifiquem i recuperem el mitic vi de postres amb bombolles.

Situada en un enclavament singular, en el terme municipal de Subirats, a
la zona de muntanya de I'Alt Penedes, la finca de Can Llopart compren
500 hectarees entre vinya i bosca 360 metres d’altitud mitjana. Les 102
hectarees de vinya propia sén l'essencia de la nostra personalitat.
Conreem la terra de manera ecologica, segons els parametres del cultiu
sostenible, amb el maxim respecte pel medi ambient.

La peculiar configuracié geologica de la nostra finca, d’accidentada
orografia en forma de pendents i terrasses, i amb una escassa profunditat
de terra, origina uns ceps amb una gran extensid radicular, vigor limitat i
una de les produccions més baixes de la nostra zona viticola.

Color groc-daurat, amb reflexos d’or brillant. El seu nas mostra una
amplia paleta aromatica, amb matisos acaramel-lats, de citrics vermells i
fruita blanca madura. En boca és cremas i corpori, amb una bona acidesa
que li déna vivesa i frescor. Postgust suau, persistent i saborés. Es un
escumos especialment concebut per acompanyar harmonicament les
postres, encara que també ofereix un bon maridatge amb plats
agredolcos, foies i formatges blaus.

Varietats de raim: Xarel-lo (50%) Parellada (50%)
Crianga en ampolla: superior a 24 mesos

Grau alcoholic (% vol.): 11,82

Acidesa (gr/L ac. tart.): 6,4

Sucres reductors (gr/L): 39

pH: 3,02

Temperatura de servei: 6-82C.
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